
Menu

L E  M E R L U  D E  L I G N E

L E  C O C H O N  N O I R  D E  B I G O R R E

En cuisson douce, Mini Navet de chez Sandrine,
Gnocchi, Vinaigrette aux Agrumes

(P, Su, La, G, O)

L E  C H O C O L A T  M I C H E L  C L U I Z E L

Marinée au Citron Vert et Coriandre, 
Écume de Patate Douce

(P, La, So)

L A  P Ê C H E  D U  J O U R

B o u c h é e s  a p é r i t i v e s

ou

L a  S u r p r i s e  d u  C h e f
A v e c  u n  s u p p l é m e n t  d e  2 2 €

La pièce Rôtie, Topinambour, Jus au Praliné
(Su, La, Fr)

Crémeux aux Deux Chocolats, Shortbread,  
Coulis Mangue et Poivre Vert,
Glace Caramel et Citron salé 

(O, La, G, F)

D o u c e u r s  s u c r é e s

Entrée, Plat et Dessert
58€

Merci de noter que les plats sont susceptibles de changer selon les produits de saison. 
Une option  végétarienne est également possible sur demande.


