Vendredi 17 mai “Ni sucré ni salé”

Accueil 2 19h00

par
Lionel Marchand et Paul Fourier

Patissier
de I'année

Gault & Millau ; Foie gras de canard marbreé

Luxembourg

2019 ~ a la betterave rouge
“ Cerises rouges

Asperge blanche

luxembourgeoise de chez Hoffman
Myrtilles - cassis - violette glacé

AR
ziont
e

“Ni sucre ni sale”

Homard puce
Pain brioché - rhubarbe
vanille - olives noires

Miss « Coco-nuts » et Mr Jack
Pomme - fenouil - badiane

Fraises - tomates - basilic

Mignardises

Réservations : T +352 24 16 16-736 89 € / pers.
www.pomme-cannelle.lu (Diner aux crémants, eaux, thés, cafés)



